Combi

Szatkownica do warzyw - cutter




Szatkownica-cutter CK-301

- Wydajnos¢: do 450 kg/godz.
- Dla kuchni wydajacych 40 do 400 positkéw dziennie
- 5-litrowy zbiornik ze stali nierdzewnej
- Duzy wybor tarcz i kratek, umozliwiajacy uzyskanie ponad
70 kombinacji sprzetowych w wersji szatkownicy
- W opcji miksera-cuttera 3 r6zne zestawy nozy do wyboru
« Zestaw nozy zabkowanych: do zagniatania, mielenia
i emulgowania
« Komplet nozy gtadkich: do siekania, mielenia i miksowania.
« Zestaw nozy perforowanych: do wszelkiego rodzaju produktéw
ptynnych

- Duza wydajnos¢: - Maksymalna trwatos¢:
+ Regulowana predkos¢: 10 predkosci obrotowych dla zapewnienia « Konstrukcja o duzej wytrzymatosci (blok i pojemnik ze stali
maksymalnej precyzji i kontroli produkgji nierdzewnej + odlew aluminiowy z otworem wsadowym)
+ Otwér wsadowy o powierzchni 136 cm? « Wodoodporna elektroniczna ptyta sterujaca
- Ergonomiczne rozwigzanie: + Mocne, wkrecane nézki
- Jednodzwigniowa konstrukcja z obrotowa raczka minimalizuje - Latwos¢ czyszczenia:
obcigzenie tokcia i nadgarstka « Zaokraglone krawedzie
« Dzieki bocznemu umiejscowieniu otworu wylotowego maszyna «tatwy demontaz elementéw
zajmuje mniej miejsca na blacie, a ruch produktéw odbywa sie » Maksymalny dostep do miejsc stykajacych sie z zywnoscia
w bardziej naturalny sposoéb (z lewej do prawej strony) - Opdje:
- tatwy w obstudze, wodoszczelny panel sterujacy z podswietleniem - Podajnik rurowy do warzyw dtugich
diodami LED - Zestaw nozy gtadkich

« Zestaw nozy perforowanych

L

tatwy w uzyciu wodoodporny - :
panel sterujacy Ergonomiczna konstrukcja Boczny otwor wylotowy tatwy demontaz pokrywy z podajnikiem

Akcesoria

Podajnik rurowy do warzyw dtugich Zestaw nozy gtadkich Zestaw nozy perforowanych Stojak do tarcz




Szatkownica-cutter CK-401

- Wydajnos¢ do 650 kg/godz.

- Dla kuchni wydajacych 50 do 500 positkéw dziennie

- 5-litrowy zbiornik ze stali nierdzewnej

- Duzy otwor wsadowy: idealny do duzych produktéw spozywczych
(cata kapusta, gtéwki sataty, bloki sera itp.)

- Duzy wybor tarcz i kratek, umozliwiajacy uzyskanie ponad 70 kombinacji
sprzetowych w wersji szatkownicy

- W wersji miksera-cuttera 3 rézne zestawy nozy do wyboru

« Zestaw nozy zabkowanych: do zagniatania, mielenia i emulgowania

« Zestaw nozy gtadkich: do siekania, mielenia i miksowania

« Zestaw nozy perforowanych: do wszelkiego rodzaju produktéw ptynnych

- Duza wydajnos¢: w bardziej naturalny sposéb (z lewej do prawej strony)
- Regulowana predkos¢: 10 predkosci obrotowych dla zapewnienia - Latwy w obstudze, wodoszczelny panel sterujacy z podswietleniem
maksymalnej precyzji i kontroli produkgji diodami LED
« Otwér wsadowy o powierzchni 286 cm? - katwos¢ czyszczenia:
« Centralne ostrze do rozcinania duzych produktéw spozywczych - Zaokraglone krawedzie
- Profilowany dysk ewakuacyjny zwiekszajacy wydajnosc pracy - Latwy demontaz elementéw
- Maksymalna trwatos¢: » Maksymalny dostep do miejsc stykajacych sie z zywnoscia
« Konstrukcja o duzej wytrzymatosci (blok i pojemnik ze stali - Opdje:
nierdzewnej + odlew aluminiowy z otworem wsadowym) « Podajnik rurowy do warzyw dtugich
» Wodoodporna elektroniczna ptyta sterujaca - Podajnik automatyczny
» Mocne, wkrecane nézki « Podstawa jezdna
- Ergonomiczne rozwigzanie: - Zestaw nozy gtadkich
- Dzieki bocznemu umiejscowieniu otworu wylotowego maszyna « Zestaw nozy perforowanych

zajmuje mniej miejsca na blacie, a ruch produktéw odbywa sie

tatwy w uzyciu wodoodporny — -

panel sterujacy Podajnik do duzych wydajnosci  Profilowany dysk ewakuacyjny Boczny otwér wylotowy

Akcesoria
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Podajnik rurowy do warzyw dtugich  Podajnik automatyczny Zestaw nozy gtadkich Zestaw nozy perforowanych Stojak do tarcz Podstawa jezdna




Akcesoria do cuttera ‘

Rézne ostrza do réznych
potrzeb

Zestaw nozy zabkowanych

Zalecany do pietruszki i produktéw o duzej
zawartosci wody, ktére mogtyby zostac
zniszczone przez ostrza gtadkie. Doskonale
nadaje sie do zagniatania, ucierania
i mieszania produktow mrozonych, suszonych
owocoéw, wedzonej szynki, gotowanego
miesa i wszelkiego rodzaju purée. Sposrod
wszystkich trzech typéw ostrzy ten model
umozliwia uzyskanie najdrobniejszej,
najgtadszej i najdelikatniejszej tekstury.

Zestaw nozy gtadkich

Zalecany do mielenia miesa: tatwo kroi
surowe mieso i ryby, niezaleznie od ilosci
sciegien i widkien. Gtadkie ostrze doskonale
nadaje sie tez do grubego szatkowania
warzyw, zwilaszcza zawierajacych duzg ilo$¢
wody, oraz do miksowania wszelkiego rodzaj
produktéw spozywczych.

Zestaw nozy perforowanych

Idealny do wszelkiego rodzaju produktow
ptynnych, takich jak majonez, sos holenderski,
sos rézowy i sos aioli, a takze do zagniatania
ciast.




Akcesoria do szatkowania

Tarcze do plastréow FC - grubosé do 25 mm

e FC-1+ i FC-2+: tarcze m. in. do chipséw
ziemniaczanych

o FC-2+, FC-3+, FC-6+, FC-8+, FC-10+, FC20+

FC-1+ FC-3+

i FC-25+: tarcze do krojenia ziemniakow,
marchewki, burakéw, kapusty itp. na plastry
o grubosci 2 do 25 mm

Tarcze FCO do plastrow falistych:
-grubos¢ 2,3 lub 6 mm

FC-8+

Kratki do kostki i frytek: cienkie, koliste kratki
krojace, umozliwiajgce doktadniejsze, bardziej

), jednolite krojenie z uzyciem mniejszego nacisku
na produkty i powodujace wyciskanie mniejszej
ilosci sokéw z delikatnych produktéw

FFC-8+ o FFC: kratka do frytek

- Wspotpracuje z tarczami FC

-Grubos¢ 8i10 mm

® FMC: Kratka do krojenia w kostke
- Wspotpracuje z tarczami FC

- Szerokos$¢ 8, 10, 14, 20, 25 mm

FCC: tarcze tnace z nozem tukowym

- Zaprojektowane do krojenia produktéow
miegkkich: pomidoréw, pomaranczy, cytryn,
banandw, jabtek itp.

-Grubos¢ 2,3, 5mm

FCE Julienne: tarcze do krojenia ziemniakow,
marchewek, selera, burakéw w paski lub stupki

- Grubos¢ 2,4,8 mm

FR: Tarcza do widrkéw; powierzchnia tnaca
tarczy widrkujacej zostata zoptymalizowana,
tak by maszyna pobierata mniej energii
- Widrkowanie warzyw, sera, chleba, orzechéw,
migdatéw itp.
- Grubos¢ 2, 3,4, 7 mm

-FR-1+/8+: Tarcze do wucierania chleba,
twardego sera, czekolady itp.

FR-1+ FR-8+




Tabela parametrow uzytkowych

Specyfikacja CK-301 CK-401
Wydajnos¢ produkgji 150-450 kg/godz. 200-650 kg/godz.
Powierzchnia otworu wsadowego (szatkownica) 136 cm? 286 cm?
Pojemnosc zbiornika (cutter) 51 51
Przelozenia (szatkownica) 5 5
Predkosc obrotowa (szatkownica) obr/min Regulowana 365-1000 Regulowana 365-1000
Przetozenia (cutter) 10 10
Predkosc obrotowa (cutter) obr/min Regulowana 365-3000 Regulowana 365-3000
Moc 1500W 1500W
Wymiary zewnetrzne (szatkownica)
Szerokosc 389 mm 359 mm
Glebokos¢ 412 mm 400 mm
Wysokos¢ 565 mm 767 mm
Wymiary zewnetrzne (cutter)
Szerokosc 283 mm 233 mm
Glebokos¢ 390 mm 390 mm
Wysokos¢ 468 mm 463 mm
Masa netto (szatkownica) 28 kg 30 kg
Masa netto (cutter) 23 kg 23kg
Akcesoria
Podajnik Podajnik do Podajnik Podajnik rurowy Zbiornik Podstawa
LS uniwersalny duzych wydajnosci automatyczny do warzyw dtugich cuttera jezdna
CK-301 X o X
CK-401 X o o X
X: wyposazenie standardowe o: opcja

Tarcze i kratki (funkcja przygotowania warzyw)

Model Tmm [2mm |3 mm|4 mm |5 mm (6 mm|7 mm|8 mm (10 mm |14 mm |20 mm |25 mm |Proszek
FC - Plastry X X X X X X
FCO - Plastry faliste X
FFC - Kratka do frytek
FMC - Kratka do krojenia w kostke X X X
FCC - Lukowe tarcze tnace X X X
FCE - Stupki X
FR - Tarcza do wiérkow X X
FR-8 - Tarcza ucierajaca
FR-1 - Tarcza ucierajaca
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Idealnie kroi...

Idealne ciecie, dzieki specjalnym tarczom
i kratkom
- Krojenie wymaga mniejszego wysitku

- W trakcie krojenia powstaje mniej ptynow

- Wieksza jednorodnos¢ krojenia

Boczny otwér wylotowy
- Umozliwia prace w ciasnych miejscach

- Odprowadza produkt bez jego rozpryskiwania

Ergonomiczna konstrukcja

- Duza ilos¢ produktu krojona/szatkowana
jednym ruchem dzwigni

Panel sterujacy
- Intuicyjny, tatwy w uzyciu,
wodoodporny

Regulowana predkos¢

- Predkos¢ roboczg mozna dobrac
odpowiednio do kazdego produktu

Pokrywe z podajnikiem mozna tatwo
zdja¢ w celu wymiany lub umycia

Akceptacja NSF

Najlepsza gwarancja: wyprébowany
i zaakceptowany przez Martina Berasetegui -
szefa kuchni z trzema gwiazdkami Michelin




... i nie tylko

Mielenie miesa, robienie purée, siekanie,
rozcieranie, zagniatanie, mielenie
i emulgowanie - btyskawicznie i bez
wysitku - roznych produktow, takich jak
ziofa i warzywa, r6znego rodzaju ciasta,
mieso gotowane i surowe, ryby, surimi,
owoce Swieze i suszone, 16d...

Funkcja cuttera z 10 predkosciami ciecia
oraz mozliwoscig programowania czasu

pracy i opcja pracy pulsacyjnej

W skfad urzadzenia wchodzi 5-litrowy
zbiornik i komplet ostrzy zgbkowanych

- Ostrza zagbkowane doskonale nadajg sie do
ciecia produktéw o duzej zawartosci wody

- Opcjonalny zestaw ostrzy gtadkich: do
surowego miesa i produktéw widknistych

- Opcjonalny zestaw ostrzy perforowanych:
specjalnie  przeznaczony do ubijania
i miksowania

Zgarniak umozliwiajacy réwnomierne,
homogeniczne wymieszanie produktéw
i zapobiegajacy ich przegrzaniu




